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PROGRAMA
VIERNES 6 
17:00 h.	 CUENTACUENTOS. La capitana Verdiana a partir de 4 años en 

la Biblioteca. 

20:00 h.	 ANTOLOGÍA DE LA JOTA DEL EBRO. El Patrimonio que nos une. 
La jota cantada y bailada que abarca Aragón, Navarra y La 
Rioja. Centro de Artes Avenida. Entradas en: cintruenigo.com

SÁBADO 7
09:00 h. TRASHUMANCIA

09:00 h.	 Concentración de caballistas en las piscinas.
10:00 h.	 Salida en busca del ganado.
11:00 h.	 Comienzo desde el Corral del Pito.
12:30 h.	 Entrada por el puente del polígono / Avda. Ru-

bio hasta la Plaza de Toros.
12:00 h.	 CONCURSO Degustación de Tortillas de Patata en Los Paseos.
16:00 h.	 BAJADA A LAS ESPEÑAS con la charanga El Empujón, desde 

Los Paseos.
16:45 h. 	 TRAÍDA DE LAS VACAS POR EL RÍO ALHAMA, Ganadería Pedro 

Domínguez de Funes.
18:30 h. 	 SUBIDA A LOS PASEOS con la charanga desde las Espeñas.
22:30 h.	 PREPARACIÓN DE LA TERNERA, comienzo del asado en Los 

Paseos.
00:00 h.	 DJ LUIS HERRERA en la Carpa Municipal.
01:30 h.	 DJ JOHN SESMA en la Carpa Municipal.
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DOMINGO 8
10:00 a 11:00 h. CHISTORRADA con pan y vino ofrecido por el Con-

sejo Regulador de la Denominación de Origen del Vino 
de Navarra en el parque de Capuchinos. 

10:00 a 11:00 h. DEGUSTACIÓN de TOSTADA CON ACEITE DE OLIVA VIR-
GEN EXTRA en Almazara del Ebro.

10:30 h.	 En Los Paseos, MERCADO DE PRODUCTOS NAVARROS. Ven-
ta, degustación y sorteo de productos de la Asociación 
de Artesanos Agroalimentarios de Navarra. Con la pre-
sencia de las empresas cirboneras: Horno Artesano 
Josefa’s y Lácteos Las Tres Sierras.

11:30 h.	 PARAÍSO DE BACO: Visita guiada en Bodega Cirbonera 
y obsequio de una botella de vino Dominio Lasierpe 
Crianza. Reserva obligatoria en la bodega C/Ribera s/n 
previo pago de 5€. Plazas limitadas.

11:30 h.	 XXª GALA DE LA GASTRONOMÍA NAVARRA en Los Paseos:

	 INVESTIDURA del Pregonero, David García periodista e 
instagramer de @siempre_hambriento

	 PREGÓN y ENTREGA DEL PREMIO Fiesta de la Gastronomía 
Navarra 2023 a Javier Díaz Zalduendo, restaurante 
Alhambra. 

12:00 h.	 CONCIERTO de la Banda de Música en Los Paseos.



12:30 h.	 DEGUSTACIONES GASTRONÓMICAS en Los Paseos: 

	 • TERNERA DE NAVARRA asada y ALUBIAS POCHAS a la Navarra 
ofrecida por el Ayuntamiento de Cintruénigo en colaboración 
con Carnicería Roberto y Conservas Camporel. 

	 • VINO ofrecido por Bodegas Gran Feudo y Bodega Cooperativa 
Cirbonera. 

	 Precio de la degustación 3€. Venta anticipada de vales en el 
Ayuntamiento, locutorio de la Av. Estación, en Estanco Tere y 
el domingo en el Quiosco de Los Paseos. 

	 La degustación se servirá hasta las 14:00 h. o hasta fin de exis-
tencias.

12:30 h.	 UN MUNDO DE SABORES, degustación organizada por la 
Asociación Casa Latina de Cintruénigo y ADEREC, Aso-
ciación de Ecuatorianos residentes en Cintruénigo.

RUTA DE PINCHOS 

En los bares de la localidad: Antojos, Camelot, La Caña, Caserón, 
Cotton, Decimal, 40 Ligués, Melío en el Pénjamo, La Galería, El 
Andén, El Tonelillo, Saoko.

MENÚS DEGUSTACIÓN 

Degustación de Gastronomía Navarra en los restaurantes de la 
localidad: Hotel Alhama, Asador Roma, Sidrería Jofar, Restau-
rante Maher, El Tonelillo, Camelot y Caserón.

MARTES 10
17:00 h.	 CUENTACUENTOS Amaia y Martín en la fiesta de la verdu-

ra, sesión de Kamishibai en la Biblioteca.



ASADOR ROMA
Entrantes:
• Alubias pochas
• Ensalada burrata, jamón 
crujiente y tomate seco
• Chorizo criollo
A elegir entre:
• 	Chuletón a la brasa
• 	Entrecot a la brasa
• 	Carrilleras de cerdo ibérico al 

vino tinto con puré de patata 
trufado

•	 Lubina a la brasa
Postres caseros
Vinos D.O. Navarra
Precio: 36€/PAX

EL ANDÉN
	 Gran variedad de pinchos y 

comidas a la carta.

CAMELOT
	 Comidas a la carta y pinchos 

del mundo.

COTTON
	 Comidas a la carta y pinchos 

variados.

CASERÓN
Entrantes:
• 	Penca de acelga rellena de 

jamón ibérico y crema de 
hongos gratinada con salsa 
holandesa

• 	Anchoas marinadas con 
aceite de oliva negra y aceite 
de pimiento del piquillo

• 	Auténticas papas arrugás 
con mojo picón

A elegir entre:
• 	Kokotxas al pil pil
• 	Corderillo asado
Postres: 
• 	Crema Catalana con azúcar 

quemada
Pan, agua y vino de nuestra 

bodega D.O. Navarra

HOTEL ALHAMA
Degustación de entrantes: 
• 	Ensalada mezclum con 

lascas de bacalao y salsa 
Romescu.

• 	Borraja de temporada con 
cocochas en salsa verde.

• 	Bao de pastrami con setas 
enoki.

A elegir entre:
• 	Corvina al horno con infusión 

de coco.
• 	Carrillera de ternera con 

cremoso de patata y 
tartufata.

• 	Gambones a la plancha con 
sal del Himalaya.

• 	Paletilla de cordero asada 
con patata panadera.

Sugerencia del chef
• 	Solomillo de ternera con 

patata country y pimientos 
del cristal. (Suplemento 8€)

Postres:
• 	Profiteroles con chocolate 

caliente
• 	Cuajada con leche de oveja 

con miel y nueces
Vino, Gas o Agua, Pan y Café
Precio: 39€/PAX
Menú infantil: 
	 Pasta con tomate, fingers 

de pollo y patatas fritas y 
helado

Precio: 13€/PAX

SIDRERÍA JOFAR
	 APERITIVO BIENVENIDA 

(JARDIN) 13:45 - 14:30
Entrantes
• 	Ensalada fresca de tomate 

de temporada, atún y 
pimientos del cristal

• 	Piquillos del piquillo rellenos 
de manitas de cerdo

• 	Canelones de berza rellenos 
de puerro y gambas

Principales:
• 	Merluza en salsa verde con 

almejas
• 	Medallón de solomillo 

panaderas y salsa de hongos
Postres: 
• 	4 Estaciones, brownie de 

chocolate, tarta de queso, 
brocheta de frutas y helado.

• 	Agua, vino blanco (Coop), 
vino rosado (Coop), vino 
crianza (Dominio/Gran 
Feudo). Café.

Precio: 47€/PAX

EL TONELILLO
Centros:
• 	Jamón de bodega
• 	Ensalada templada de 

hongos y langostinos con 
vinagreta de nueces

Individual:
• 	Pastel de hongos con crema 

de champiñones
Elegir:
• 	Escalope de ternera relleno 

con guarnición
• 	Carrillera de ibérico con 

patatas panadera
• 	Bacalao con pimientos del 

cristal
• 	Lubina al Orio con verduritas 
Postres: 
• 	Coulant de chocolate con 

crema de frutos rojos
Vino Lasierpe, agua y pan
Precio: 35€/PAX



ANTOJOS
1. Alcahofas de la huerta 
2. Taco de Bacalao a la toscana 
3. Empanadilla Sierra Nevada

LA GALERÍA 
1. Pincho Huevo con base de 
patata y cebolla caramelizada 
con guacamole.
2. Piquillo relleno de bacalao 
con salsa tradicional
3. Tortilla de patata by Jubi

EL TONELILLO 
1. 	Croqueta de verduras asadas
2. Tosta de revuelto de 
pimientos del cristal 

Surtido de pinchos especiales 

COTTON 
40 LIGUÉS
DECIMAL
MELIO EN EL PÉNJAMO
CAMELOT
CASERÓN
SAOKO
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A -	 AYUNTAMIENTO
B -	 PARROQUIA SAN JUAN
C -	 ERMITA DE LA PURÍSIMA
D -	 CENTRO DE ARTES AVENIDA
E -	 MIRADOR DEL PARETÓN
F -	 CASA OTERO
G -	 CASA LOYGORRI
H -	 CASA LIGUÉS
I -	 CASA DE NAVASCUÉS

1 -	 BODEGA CIRBONERA
2 -	 BODEGA GRAN FEUDO 
3 -	 ALMAZARA DEL EBRO 
4 -	 CASERÓN
5 -	 COTTON
6 -	 ROMA
7 -	 MAHER
8 -	 LA RIBERA
9 -	 SIDRERÍA JOFAR 
10 -	 HOTEL ALHAMA
11 -	 EL TONELILLO

12 -	 CAMELOT
13 -	 MELIO EN EL PÉNJAMO
14 -	 EL ANDÉN
15 -	 DECIMAL
16 -	 SAOKO
17 -	 40 LIGUES
18 -	 EL PARQUE 
19 -	 LA CHACHO BURGER
20 -	 LA GALERIA BY JUBI
21 -	 ANTOJOS
22 - LA CAÑA
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El Ayuntamiento de Cintruénigo agradece la colaboración a todas las 
asociaciones y particulares participantes en esta fiesta.

cintruenigo.com
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